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MICROORGANISMOS:

Agentes antimicrobianos

Pueden ser:

e Agentes fisicos: se emplean para conseguir la antisepsia, es decir, la eliminacion de todo tipo de microorganismos (patdgenos o
no). Los mas efectivos son:

o TEMPERATURA: tanto las bajas, (refrigeracion y congelacion) como las altas (ebullicion) La esterilizacién de utensilios se
consigue introduciéndolos en un autoclave que alcanza 120°C.

o RADIACION: ultravioleta y gamma.

e Agentes quimicos: dos grandes grupos:
o ANTISEPTICOS: sustancias quimicas capaces de matar a los microbios pero también a otro tipo de células por lo que se usan
para infecciones externas: alcohol, agua oxigenada, formol, lejia. ..
o QUIMIOTERAPICOS QUIMICOS: matan a los microbios pero no a otras células del organismo por lo que se usan en
infecciones internas: sulfamidas.

e Agentes biolégicos: ANTIBIOTICOS

Son sustancias producidas por seres vivos como mohos y bacterias que impiden el desarrollo de los microorganismos sin
afectar a las células del organismo enfermo. La mayoria se obtienen por sintesis artificial y son efectivos contra un determinado
tipo de bacterias.

Mecanismo de accién: segln el tipo de antibiético puede ser:

» interfieren en la construccion de la pared bacterina.

» Interfieren en la replicacion del ADN

» Impiden la transcripcién del ADN a ARNm

» Inutilizan el complejo ribosémico en el proceso de la traduccién

Estos procesos celulares en las bacterias son algo diferentes en las células eucariéticas, de ahi que no afecten a las células
del hospedador. Por la misma razén, tampoco atacan a los hongos y no afectan a los virus.

No es aconsejable su abuso, por que algunas bacterias pueden crear resistencia contra este tipo de productos y transmitirla a
su descendencia, de modo que el uso prolongado de los antibiéticos va logrando que la poblacién de bacterias de un individuo
esté constituida totalmente por individuos resistentes.

Aprovechamiento de los microorganismos: microbiologia industrial o biotecnologia.

Se llama asi a los procesos industriales que utilizan los microorganismos para la obtencion de sus productos. Por su importancia para
el hombre podemos destacar:

= Microorganismos y procesos fermentativos: el aprovechamiento por el hombre de los productos resultantes de los procesos
fermentativos es muy antiguo, asi podemos citar:

» Fermentacion alcohdlica y produccion de alcohol y pan llevado a cabo por levaduras del género Saccharomyces.

» Fermentacion lactica y fabricacion de derivados lacteos (quesos, yogur, cuajada y mantequilla) llevada a cabo por bacterias
gue degradan la lactosa de la leche como Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus lactis, dando &cido lactico como producto
final.

» Fermentacion acética y la fabricacion de vinagre, llevada a cabo por bacterias del género Acetobacter sobre un sustrato de
alcohol etilico o vino.

= Microorganismos en la industria farmacéutica y en Medicina: actualmente una de las aplicaciones mas importantes de los
microbios es la obtencion de farmacos como vitaminas, aminoacidos, enzimas, antibioticos, hormonas etc. Se conocen varios
centenares de antibidticos producidos por hongos del género Penicillium y bacterias del género Bacillus y Streptomyces. La
produccion de hormonas como la insulina por medio de ingenieria genética gracias a los avances en el manipulado de genes
prevé un futuro de la ingenieria genética microbiana casi sin limites.

= Microorganismos y obtencion de biopesticidas en el control de plagas: algunos microorganismos se han utilizado como
bioinsecticidas para controlar el crecimiento de la poblacion de algunas especies de insectos perjudiciales para la agricultura.
Actlan infectando a los insectos adultos o bien a sus larvas.

= Microorganismos y la depuracion de aguas residuales: se realiza en plantas depuradoras donde se pueden eliminar las
sustancias organicas indeseables mediante el uso de diferentes microorganismos que oxidan, reacciones de digestion y
fermentacion, la materia organica del agua a moléculas como CO, y CHa Esto se puede realizar tanto anaerobicamente (en
tanques cerrados) como aerébicamente.



